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岐阜大学では70周年に向けた大学ブランド「岐阜大酒」の開発を目的に，
新奇な清酒酵母のスクリーニングとその分子育種を岐阜県産業技術セン
ターとの共同研究にて行ってきました。本プレゼンテーションでは，地域ブ
ランドの確立に向けた新奇な清酒酵母の開発について解説します。

（１）岐阜大酵母のスクリーニングと遺伝系統解析

（２）岐阜大酵母の清酒発酵特性

4  stra ins w ere selected 
by fermenta tion ab ility and f lavor

富有柿 郡上の土 モンシロチョ ウ みかん

GY-3 8 GY-1 1 5 GY-1 5 6 GY-1 7 2

K7      3 8     1 1 5    1 5 6    1 7 2

AP

TTC

岐阜県自然環境からのサンプリ ング

酵母株の取得 (約 7 0 0  株)

Saccharomyces cerevisiae 2 5  株

現在まで岐阜県の自然
環境から25株の出芽酵
母を獲得し、清酒酵母と
しての特性を持つ4株を
選抜しました。

酵母の性質は清酒の風味
を左右します。

清酒酵母

吟醸香エタノ ール

C2H 5OH

4 -ビニルグアヤコール
（ 煙様やスパイス様などの香り ）

カプロン酸エチル
（ リ ンゴ様の香り ）

酢酸イソアミ ル
（ バナナ様の香り ）

4-VG有機酸

クエン酸
（ 爽やかな酸味）

リ ンゴ酸
（ 爽やかな酸味）

エタ ノ ール（ 発酵力）

4株の遺伝系統解析を
行ったところ、GY115株
のみ清酒酵母のグルー
プに含まれました。

4株のうちGY115

株は4-VGを生産
せず、酸味を効か
せたスッキリ感の
ある清酒を醸造し
ました。

成分組成

官能評価

分析 GY-3 8 GY-1 1 5 GY-1 5 6 GY-1 7 2 K7

アルコール 1 4 1 4 . 6 6 . 5 1 4 . 3 1 6 . 4

酸度 2 . 5 2 2 . 6 1 2 . 9 6 2 . 8 4 2 . 5 3

アミ ノ 酸度 1 . 5 4 1 . 0 1 1 . 5 2 1 . 4 4 1 . 1 9

香気成分
酢酸イソアミ ル 3 .9 2 . 5 2 . 2 4 . 6 7 . 4

カプロン酸エチル 0 .5 0 . 7 0 . 3 0 . 5 2 . 3

有機酸

リンゴ酸 2 6 4 3 0 8 2 3 6 1 7 4 4 5 5
コハク酸 3 4 3 6 6 4 1 1 3 6 6 3 6 5 7
乳酸 7 2 2 8 3 8 6 9 7 7 1 4 7 0 0

酢酸 1 3 5 3 2 1 7 5 1 5 3 7 9

GY-3 8 GY-1 1 5 GY-1 5 6 GY-1 7 2 K7

香り 4 -VG 香少 4 -VG 4 -VG 吟醸香

味 - すっきり感 甘味強 - 酸味有

GY- 115株を選抜

活用分野・用途・応用例

新たな清酒酵母の育種

接合株

GY-115×G酵母の
接合株による醸造

GY-115 G酵母×

GY- 1 1 5
×

G酵母

【 キラー性】

岐阜大酵母を用いた
清酒の開発

岐阜大酒 「多望の春」
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