
概要

研究内容

活用分野・用途・応用例

岐阜大学では「岐阜大酒」及びエールビール「多望之春-各務」の開発を

はじめ，様々な発酵食品への応用を目指した乳酸菌の開発を行っており
ます。ここでは，岐阜大学 酵母・乳酸菌株の開発について解説します。

岐阜大学からの更なる酵母・乳酸菌株 開発
応用生物科学部 応用生命科学課程 教授 中川 智行

岐阜大学 乳酸菌 開発

岐阜大学乳酸菌ライブラリー R5.9.24現在

属 種 名

Leuconostoc 属 62株
Lactobacillus 属 79株
Enterococcus 属 59株
Lactococcus 属 41株
Streptococcus 属 66株

その他 8株
合 計 315株

例えば、ヨーグルト作成による選抜
（カード形成・香りなど）

地域の乳酸菌をブランド化！

岐阜大学 酵母 開発

岐阜県高校・市町村の株も含め
ｻｯｶﾛﾏｲｾｽ･ｾﾚﾋﾞｼｴ ７６株（現在）

図. 岐阜大学酵母の麦芽糖の発酵試験

図. 岐阜大学酵母のオフフレーバーの生産

地域の野生酵母をブランド化！
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