
「岐阜大酒」の開発における
新奇清酒酵母のスクリーニングとその分子育種

概要

研究内容

応用生物科学部 応用生命科学課程 教授 中川 智行

岐阜大学では大学ブランド「岐阜大酒」の開発を目的に，新奇な清酒酵母
のスクリーニングとその分子育種を岐阜県食品科学研究所との共同研究
にて行ってきました。地域ブランドの確立に向けた新奇な清酒酵母の開発
について解説します。

（１）岐阜大酵母のスクリーニングと遺伝系統解析

（２）岐阜大酵母の清酒発酵特性

現在まで岐阜県の自然
環境から2８株の出芽酵

母を獲得し、清酒酵母と
しての特性を持つ4株を
選抜しました。

酵母の性質は清酒の風味
を左右します。

4株の遺伝系統解析を
行ったところ、GY115株
のみ清酒酵母のグルー
プに含まれました。

4株のうちGY115
株は4-VGを生産

せず、酸味を効か
せたスッキリ感の
ある清酒を醸造し
ました。

活用分野・用途・応用例

新たな清酒酵母の育種

岐阜大酵母を用いた
清酒の開発

岐阜大酒 「多望の春」
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発酵能力と香りから４株を選抜
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